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THenus da mocs

Menus des mercredis du mois de juin

' Beurg Traiteur

depuis 1990

** Nous nous réservons la possibilité d'adapter les menus en fonction des approvisionements.

AOP: Appelation d'Origine
Protégée

BIO: produit issu de I'agriculture
biologique

MSC: Péche durable
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Entrée Pastéque Balade de bowgour Lentilles bio vinaigrette | Tomates a croquer Crispacho tomates| oF Gaits
; provengal rouges
| Portion de hoki aux
‘Plat protidique * § i i
Plat p q Beeuf provencal olives MSC €@ Poulet au thym Jambon blanc Sauté de veau printanier
Garhiture ngqulllettes Hga Epllnards hac‘h ® | Julienne de légumes T i .d% o Blésotto bio provencal
| B4 beurre béchamel bio iy persillées .
. . . ‘ !::..l o
Produit laitier FemagR f;e;f aux %ﬂs Cantal AOP .. Comté AOP . Yaourt aromatisé St Nectaire AOP
| isill . ;
Dessert Lt ;1;2122 t;)n aux Fraises Crumble aux pommes Banane bio Créme dessert caramel
oz
* Produit contenant du porc Boeuf : né; élevé et abattu en France 4
¢
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